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Een onverwacht bondgenootschap. Dat is de sa-
menwerking tussen de Stichting Hersentumor.nl
en de kikvorsmannen van het Korps Mariniers ze-
ker. De duikers haalden een aanzienlijk geldbe-
drag bij elkaar voor de stichting, die al jaren goed
werk verzet maar best wat steun en publiciteit
kan gebruiken, zo bleek in het Amsterdamse Felix

Meritis.

Daar werd door de stich-
ting voor de derde maal de
Ties Rudolphie-prijs uitge-
reikt. In 1959 was toenmalig
kapitein der Mariniers Ties
Rudolphie één van de eerste
kikvorsmannen die werden
opgeleid tot duiker bij het
Korps Mariniers. Na een eer-
volle carriere bij het Korps
overleed generaal-majoor
Ties Rudolphie in 2000 aan
de gevolgen van een hersen-

tumor. De Nederlandse elite- F

eenheid besloot ter ere van

haar 50-jarig bestaan de stich- &

ting te sponsoren.
»,Generaal Rudolphie was
onze nestor”, zei kolonel der

mariniers Frank van Sprang,

die samen met onder meer
majoor Eric Lieftink de mari-
niers vertegenwoordigde bij
de uitreiking.

Betrokkenheid

Michel Rudolphie, zoon
van de oud-Korpscomman-
dant, was door het dolle
heen. ,,Werkelijk fantastisch
dat een defensie-organisatie
deze betrokkenheid toont”
juichte hij. , Ik merkte tij-
dens het ziekbed van mijn
vader dat er voor patiénten

_en hun naasten weinig begrij-
pelijke en betrouwbare in-
formatie over hersentumo-
ren te vinden was en richtte
daarom de stichting op.”

Dit jaar ontving onder-
zoekster Judith de Bont de
Ties Rudolphie-prijs. Ze
kreeg hiermee erkenning
voor haar onderzoek dat zich
richt op betere behandel-
baarheid van hersentumoren
bij kinderen. ,,Wat veel men-
sen niet weten is dat een her-
sentumor, na leukemie, de
meest voorkomende vorm
van kanker is bij kinderen”,
vertelde juryvoorzitter en
neuro-oncoloog professor
Martin van den Bent. ,De
prijs is een belangrijk initia-
tief voor ons als behande-
laars.”

Website

Bestuurslid Theo Kroese
benadrukte dat de stichting
een aparte website voor
jeugd heeft geopend:
www.jeugdenhersentu-
mor.nl. ,,Op deze website
kunnen kinderen, samen
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M Professor Martin
van den Bent (l.)
met onderzoekster
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Michel Rudolphie.
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Ties Rudolphie (l.), tekenaar
Ric van Dijk (m.) met prins
Bernhard in 1984.
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met hun ouders via begrijpe-
lijke animaties informatie
krijgen over de ziekte”, aldus

Toppers van wijnreus

In het sterrenrestaurant Ciel Bleu () van het Amsterdamse Okura Hotel | =
liet de Australische wijnreus Penfolds zijn mooiste wijnen proeven. Op ta- [&°
fel kwam onder meer de Penfolds Grange, die in 1951 werd gelanceerd en
geldt als de duurste verzamelwijn van Australié. Een aantal van de eerste
jaargangen wordt zelfs gewaardeerd op 20.000 tot 30.000 euro per fles.

De meest recente 2004
Penfolds Grange kost daarbij
vergeleken een luttel bedrag,

’slechts’ 200 euro bij Gall &
Gall. ,,Een verleidelijke rode
wijn zonder harde randjes,
met vele lagen aan smaken”,
zo becommentarieerde de
vermaarde Penfolds-wijnma-
ker Peter Gago deze bor-

- deauxachtige wijn. Gago is

op tournee in Europa. Ik
doe acht landen in twaalf da-
gen. Daarna even terug naar
Australié en meteen twee

* weken naar de VS. Mijn

Kroese. Wat winnares De
Bont precies met het prijzen-
geld gaat doen, weet ze nog
niet. ,Maar ik begin met het
kopen van een stethoscoop.
Nu ik veel meer met kinde-
ren werk, heb ik een kleine-
re nodig, mijn oude is te
groot.”

vrouw vindt het wat min-
der”, zei Gago over zijn echt-
genote Gail, de Australische
minister voor Consumenten-
zaken en Staatsbedrijven.

Balans

Geproefd werden ook de
in Frans eiken gerijpte rode
2006 Penfolds RWT (circa 70
euro) en de nu al zachte rode
2006 Penfolds Bin 707 Caber-
net Sauvignon (80 euro), die
volgens Gago wel 25 jaar kan
liggen. ,Maar alles draait om

! minaties zich dit

Hoewel de no-

jaar op weten-
schappelijk onderzoekers
richten, kan de prijs worden
uitgereikt aan alle initiatie-
ven die de aandacht vestigen
op het vakgebied. ,,Toevallig
zijn dit jaar alleen vrouwen
genomineerd. Mannen zijn
absoluut welkom, maar we

balans, we
willen geen
sterke ge-
concen-
treerde
wijn”, aldus
Gago. Bij de
lunch kwa-
men goed-
kopere wij-
nen op ta-
fel, zoals de
nog wat jon-

ge rode 2006 Penfolds Bin 128

Shiraz (16 euro) bij een heer-
lijk stukje reerugfilet van

journaal@t

H Kikvorsmannen van de ma-
riniers tijdens een oefening.
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doen niet aan positieve dis-
criminatie. Ze moeten er wel
wat voor doen,”” grapt Van
den Bent.

chef-kok Onno Kokmeijer.
Aan de onderkant van het
Penfolds-spectrum bevinden




